
Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  ЗЧ'2 80» 

Протокол  N 1 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : < 	сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 
2. 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 

2.

Г  

3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  Ns 80» 

Протокол  К  2 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : ъ  Ч  сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственны  й  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  N 80» 
г . 	 Z.  
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  д4'  сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена  зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  Ns 80» 

Протокол  Ns 3 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 5д  сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 

2. 'L4. г2 4'. л  .
З .  

составили  настоящий  протокол  о  том , что  G1 сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  Х  80» 

Протокол  М  4 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : Ф7 сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 

3. 	 '" 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  У' сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 
2. 
3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  Ns 80» 

Протокол  М. 5 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : > ' сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . -  ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 
2. 	 1. (  

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознак  пены : 

1. дубовицкая  О . А . 

3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  ЗЧ'ц  80» 

Протокол  N 6 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 13 сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  З  80» 

2. ?Т  
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  /3 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 
2. '‚/‚'. 	 ~- 
3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  Ns 80» 

Протокол  N 7 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : ' сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  М  80» 
2. ~~1! с ~ l fl /. 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 

2. __ 
3. 
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответстве нный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ni 80» 

2. 	 ,4"' 	~l 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 7" сентября  2022 г . 
Время  проверки : 10.00 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ко  80» 
2.  
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  1( сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

1 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : /9 сентября  2022 г . 
Время  проверки : 1$:60 	(О  
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  заорганизацию  питания  МАОУ  «СОШ  3 Г  80» 

2.з  . 	 ‚4( //~ 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 
2.

( 

3. "? 1_ы  

‚г  
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : оЧ  сентября  2022 г . 
Время  проверки : .9 () 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 
2.  

з . Чеi 	г  

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочны  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	сентября  2022 г . 
Время  проверки : 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 
2. 	/ ~'6 	' 	• 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	сентября  2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочны  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	_ зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 	S ~  
2. ~с  ___  
3. 
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	е, ~Ь ' 2022 г . 
Время  проверки : У  4 

Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . -  ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  М  80» 
2. 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	 2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : : ат 4 	2022 г . 
Время  проверки : 	G' 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . -  ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Х  80» 

2. t- 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	 2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 

	ь 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 
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Протокол  3 15 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 4- 	 2022 г . 
Время  проверки :  
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  N{ 80» 

2. 24 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	 2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  коде  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

2 	 — 	,.. 

З . 
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Протокол  М  16 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : , f -  2022 г . 
Время  проверки : 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  No 80» 

2. ё /О  
з . ~~~е  Ы  7б  25 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  ЛР ~,` _ 	2022 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

б . Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 
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Протокол  М  17 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	октября  2022 г . 
Время  проверки : ф . 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОц  «СОШ  Ns 80» 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  „7 октября  2022 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  озн ; сомлена : 	___ 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

2./' 	f  

3. 
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Протокол  N 18 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 7 ноября  2022 г . 
Время  проверки : /,д  '' 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.фовицкая  О . А . - ответствен gщый  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 

2. ~ 4]'  
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  Ф  ноября  2022 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	4  зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Ду  овицкая  О . А . 
2. 4fQ' 	/ °! 	с~ 

3. 
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Протокол  Ns 19 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 4 
 ноября  2022 г . 

Время  проверки : •/Ь  `v 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  К2 80» 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  % ноября  2022 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	LGl 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 
2. 
3. 
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Протокол  N 20 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : Я3 ноября  2022 г . 
Время  проверки : 9/) 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О

.
А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОц  «СОШ  Ns 80» 

2 . J`~~ $е  ? ТТ 	 с  = "- 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  3 ноября  2022 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

З . Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочны  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 	
7 

3. 
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Протокол  N 21 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : а? ноября  2022 г . 
Время  проверки : У  4' 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Х  80» 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что ' ноября  2022 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочны  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	У' 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 	
~ .. 
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Протокол  М. 22 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки: ' декабря  2022 г . 
Время  проверки : 7 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что/ " декабря  2022 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочны  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	____ 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 
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Протокол  N[ 23 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 79' декабря  2022 г . 
Время  проверки : 9 ~о  
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . -  ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 
2. 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  13 декабря  2022 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	- 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

З . 
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Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  Х  80» 

Протокол  М. 25 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : // января  2023 г . 
Время  проверки : 7  i 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  ооганизацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	января  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А .  

2.Ь '*ь  ? % д 	-_-~~' 
3. 
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Протокол  М  26 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	января  2023 г . 
Время  проверки : /' . е-о  
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . -  ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 
2. 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	января  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	Г 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 
2. ‚4 у  шг~47 '*   
3. 
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Протокол  Зё  27 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 5 января  2023 г . 
Время  проверки : ф, 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  К2 80» 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  ,,1~ января  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочны  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 
2. 
3. 
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Протокол  N 29 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : l'д  февраля  2023 г . 
Время  проверки : Ц  
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Х  80» 
2. 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  /У  февраля  2023 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	' 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 	 _' 

3. 
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Протокол  N 30 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : ,К4' февраля  2023 г . 
Время  проверки : 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  М  80» 

2.  

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  У -' 	февраля  2023 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

ё  i~ 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	зав . производством  ь  р 	Л  сяк  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 
1 

1.Дубовицкая  О . А . 
2.д41 ы~ - 
3. 
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Протокол  М  31 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : - ='S' февраля  2023 г . 
Время  проверки : 77i л  
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  Ns 80» 
2. ‚4'%г  М  

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	' с! февраля  2023 года  родительским  
контролем  была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А .  

2. 
З . 
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проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	марта  2023 г . 
Время  проверки : 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  З4 80» 

2. ~~ 	~' 	G 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	марта  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  до  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1.Дубовицкая  О . А . 

2. ' 
3. 
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Протокол  М  33 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : % марта  2023 г . 
Время  проверки : iЧ  б , 

Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . -  ответственный  за  оуганизацию  питания  МАОц  «СОШ  Х  80» 
2. 
3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  /'б  марта  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  мен iо  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 

3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  3С  80» 

Протокол  М  34 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	марта  2023 г . 
Время  проверки : 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1. Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  о  га  изацию  питания  МАОУ  «СОШ  Мц  80» 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	марта  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  коде  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	~  

л1, 
 ,___ 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А .  

3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  ЗЧ' 80» 

Протокол  М  35 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : i Чапреля  2023 г . 
Время  проверки :  

Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  К  80» 
2. ~ с . 	'' 

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что  7/апреля  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочных  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А .  

3. 



Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Средняя  общеобразовательная  школа  Х  80» 

Протокол  Х  36 

проверки  организации  горячего  питания  в  школьной  столовой  для  обучающихся  школы  
комиссией  родительского  контроля  

Дата  проверки : 	мая  2023 г . 
Время  проверки : '7 
Цель  проверки : соответствие  блюд  утвержденному  меню , соблюдение  гигиенических  
требований  для  работников  столовой , педагогов  и  обучающихся . 

Родительский  контроль  в  составе : 
1.Дубовицкая  О . А . - ответственный  за  организацию  питания  МАОУ  «СОШ  М  80» 

2. 1' 	 ?(  

3. 

составили  настоящий  протокол  о  том , что 	мая  2023 года  родительским  контролем  
была  проведена  проверка  организации  качества  питания  в  школьной  столовой . 

В  ходе  проверки  установлено : 
1. Блюда  соответствуют  утвержденному  меню , по  опросам  учащихся , обед  нравится  детям . 
2. Проведено  контрольное  взвешивание  и  дегустация  членами  комиссии  порций . При  

дегустации  родители  отметили , что  вкусовые  качества  достаточно  высоки , качество  
обработки  соответствует  предъявляемым  требованиям . 

3. Члены  комиссии  родительского  контроля  отметили , что  порции  соответствуют  меню  и  
возрастной  потребности  детей . 

4. Организация  питания : у  входа  в  столовую  стоят  дежурные  педагоги : обращают  
внимание  на  то , что  перед  едой  нужно  мыть  руки . Для  мытья  рук  имеются  3 раковины  с  
жидким  мылом . Сушат  руки  при  помощи  электросушилок , используют  дез . средства . 

5. В  обеденном  зале  каждый  стол  накрыт  для  4-х  обучающихся , соблюдая  безопасную  
дистанцию , посадочны  мест  детям  хватает . 

6. Все  классные  руководители  сопровождают  свои  классы . 
7. Сотрудники  столовой  соблюдают  гигиенические  требования  при  работе  в  столовой  

(маски , перчатки , чепцы ). 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ : 

1. Предложить  родителям , проводить  дома  беседы  о  полезном  правильном  питании . 

7 

С  протоколом  комиссии  ознакомлена : 	 зав . производством  Лысак  Л .И . 

Родительский  контроль  с  протоколом  ознакомлены : 

1. Дубовицкая  О . А . 	Я ' Г  
3. 


